215.

216.

217.

218.

219.

220.

221.

222.

223.

224.

225.

226.

227.

228.

Hausspezialitaten

Gebuhrtes Fisch nach Szechuan Art
mit Szechuan-Pfeffer und Chili

*E R

Geblihrtes Rindfleisch nach Szechuan Art
mit Szechuan-Pfeffer und Chili

*AEX AR

Lammfleisch mit Kreuzkiimmel
LA R

Gebratenes Lammfleisch mit Scallions

ERE A

Scharf-, betdubende und wiirzige Rindfleisch

ARX K

Scharf-, betdubende und wiirzige Poulet

A

Auberginen in der heiflen KnoblauchsoRe aufgefiihrt
2E %S

Scharf-,betdubende und wiirzige Schweinefleisch
mit Auberginen

AY %S

Wasserspinat gebraten im Wok mit Knoblauch

T LS 1

Rindfleisch gebraten mit Wasserspinat

YAy EsK

Frische Pak Choi Gemise gebraten mit Knoblauch

#Eb0 XK

Rindfleisch gebraten mit frische mini Pak Choi Gemtse

#Xxmaalk

Rindsiedfleisch Curry Eintopf
sie % 4 i %

Chinesische Béarlauch-Knusperpfannkuchen
&

sfr
28.50

33.50

33.50

33.50

33.50

27.50

20.50

28.50

20.50

31.50

20.50

31.50

30.50

3.50
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SUPPEN

sfr
Huhner Bouillon mit Pouletstreifen und Glasnudeln
¥ 2%

7.50

Szechuan Gewilrzsuppe (scharf)
@ 1| %

9.50

Huhner Bouillon mit Pouletstreifen und
chinesischen Pilzen

7.50
ARB 2

Raviolisuppe "Wan Tun”

9.50
gefllt mit gehacktem Schweinefleisch
LN

Scharfe Crevetten Suppe “Tom-Yam™
APR % &T B

12. 50

Mandarin Knédelsuppe

9.50
mit gehacktem Schweinefleisch und Glasnudeln
FrRAAH 8D

Suss-Mais Suppe mit Poulet-Streifen
& RB BB

8.50



15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
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VORSPEISEN

sfr

Frihlingsrolle geflllt mit Gemise, dazu suss-sauer Sauce  6.50

AL

Gebackene Ravioli 12.50
mit gehacktem Schweinefleisch oder Gemiise gefiillt
H& A

Gebackene Currytaschen (sehr scharf) 6.50
mit gehacktem Rindfleisch oder Gemuise gefillt

oo %} A 4k

Frittierte Schweinerippchen 14.50
mit chin. Rosenschnaps mariniert

ek

Pouletspiessli mit Erdnuss-Satay Sauce 15.50
5L $

Rindfleisch oder Shiitake-Pilzen (leicht scharf) 15.50
Knusprige Streifen im Teig

FRY/FRAZ

Gebackener Crevetten Toast, dazu stsse Chili Sauce 14.50
Z AT 1.9

Mandarin Platte (fur zwei Personen) 24.50

Frahlingsrolle, gebackene Ravioli, Crevetten-Toast
Schweinerippchen, dazu siss-sauer Sauce
KAEH A

Crevetten gebacken im Teig mit stss-Chili Sauce 15.50
F S 4T



10.

1. #

12. #

13.

14. #

31,

33

o) =S aagqé
NS/ AR

TEIGTASCHEN / SALATE *

(15 Minuten Wartezeit)

sfr

Gedampfte Teigtaschen “"Dim-Sum” 14.50
mit gehacktem Schweinefleisch, Crevetten und

Gemuse gefillt
7 A

Gebratene Teigtaschen "Gok Tek™ 14.50
mit gehacktem Schweinefleisch oder Gemdiise gefiillt
LR T

Glasnudeln Salat mit Scampi und frisch gepresstem 14.50
Zitronensaft, Knoblauch und Chili Sauce (scharf)
LRl &

Gemischter Saison Salat 13.50
mit hausgemachter Sesamé&l Sauce oder French Dressing.

LRV

Gebackene Teigtaschen mit Rindhackfleisch 17.50
KT

Entrecote Salat (auch als Hauptgang) 29.50
mit hausgemachter Sesam&l Sauce
FHy &

Gedampfte Gemiise Teigtaschen 13.50
LRS-

Gedampfte Teigtaschen mit Crevetten 16.50
* serviert mit stsser Chilisauce und "Hoi-Sin" Sauce.
¥F 4%



37.

70.

7%

74.

75.

V== \1'/
Y Sy

SCHWEINFLEISCH

Fleischherkunft: Natura Pork, nur Baggli (Schweiz)

An hausgemachter stiss-sauer Sauce,
mit knackigem Gemiise garniert
H"EwH

Mit Frihlingszwiebeln & Ingwer
Livaan

Geschnetzelt, gebraten mit gerdsteten
Zwiebel-Streifen und mit Soja Sauce verfeinert
AEYHAR

An rassiger, stss-scharfer Sauce (leicht scharf)
B X4

Nach Szechuan Art, mit chinesischem Gemuise garniert,
Chili und Lauch gewiirzt (leicht scharf)
UE S N

sfr.

28.50

28.50

28.50

30.50

29.50



34.

41.

42.

43.

45.

46.

47.

48.

49.

POULET GESCHNETZELT

Fleischherkunft: Brasilien

An hausgemachter siiss-sauer Sauce,
mit knackigem Gemtse garniert (im Teig gebacken)
"W

Sautiert mit Ingwer und Frihlingszwiebel

ES Y&

An frisch gepresster Zitronensauce (im Teig gebacken)
% H B R

Sautiert, nach rassiger Kung-Po Art, (scharf)
mit knackigen Gemusewiirfeln und gerdsteten Erdniissen

(R E %

Sautiert, mit frischem Gemuse und gerdsteten
Kernelntissen
L2 )

Nach Szechuan Art, mit chinesischem Gemise garniert,
und mit Chili und Lauch gewiirzt (scharf)
e L%,

Mit aromatischer Mangosauce (im Teig gebacken)
2%

Sautiert, mit Erdnuss-Satay-Sauce (auf heisser Platte)

g

Sautiert, mit einer feinen wirzigen
China-Basilikum Sauce (auf heisser Platte)

%E

Mandarin Curry Sauce, mit Bambussprossen
und Zwiebeln (scharf ) (auf heisser Platte)
e B 2

Sfr.

24.50

25.50

25.50

25.50

25.50

26.50

25.50

26.50

25.50

26.50
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53.

54.

55.

56.

57.
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{57

ENTEN

Fleischherkunft: Deutschland

Grillierte Mandarin Ente
[N & X))

Knusprig grilliert, mit frisch gepresstem Orangensaft
und Grand Marnier verfeinert
[OF: & el 2

Knusprige Streifen mit Pfannkuchen gerollt, dazu
Lauch und Gurken an einer delikaten “Hoi-Sin™ Sauce
N € X )

Knusprig grilliert, mit einer feinen, wirzigen,
scharfen Sauce
[N € i)

Nach Szechuan Art, mit chinesischem Gemiise garniert,
mit Chili und Lauch gewirzt (scharf) (auf heisser Platte)
B 37¥: &

Knusprige grilliert mit einer feinen ,,Hoi-Sin* Sauce
(auf heisser Platte)
ES N XN 8

Knusprig grilliert, mit rassiger stiss-scharfer Sauce
(leicht scharf) (auf heisser Platte)
RA SRR AD

sfr.

35.50

38.50

41.50

38.50

38.50

38.50

38.50



Mandarin-Peking-Ente

Ab 2 Personen, min. 2 Tage Vorbestellung
Pro pers. sfr. 85.00

RERAB

Fachmannisch abgetrennte knusperige Entenhaut

mit diinnen Pfannkuchen und
delikater "Hoi-Sin" Sauce,
sowie frischem Lauch und Gurken

2

Entensuppe mit Bambus-Sprossen und Pilzen

2

(Zwei verschiedene Gerichte nach lhren Wahl)

Sizzling Entenfleisch mit Frihlingszwiebeln und Ingwer
Sautiert mit Gemiuse und gerdsteten Kernelnissen
Entenfleisch an hausgemachter siiss-sauer Sauce
Sautiert mit Bambussprossen und Pilzen
Entenfleisch nach Szechuan Art (scharf)

Entenfleisch an rassiger Sauce mit Knoblauch und Chili (leicht scharf)
Entenfleisch an Schwarzpfeffersauce, Zwiebelunterlage (leicht scharf)

Sautiert nach rassiger Kung-Po Art (scharf)
mit knackigen Gemisewdirfeln

Rotes Thai-Curry mit Kokosmilch Sauce
auf heisser Platte (mittelscharf)

Gebratener Reis

Sl

Haus Dessert



RINDFLEISCH-GESCHNETZELT

Fleischherkunft: Natura Beef, nur Eckstlicke (Schweiz), BSE gepriift

sfr.

59. Sautiert mit gemischtem Gemiise "Chop-Suey” 30.50
ESNGE EE Ll

60. Sautiert nach rassiger Kung-Po Art, (scharf) 31.50
mit knackigen Gemusewiirfeln und gerdsteten Erdniissen
ETHRY A

61.  Sautiert, mit kraftiger Sojabohnen Sauce, 31.50
mit Pepperoni und Zwiebeln verfeinert (auf heisser Platte)
2B} A

62A. Knusprige Streifen im Teig, 32.50
mit Chili und Knoblauch (leicht scharf)
F 4+

62B. Knusprig Streifen mit frisch gepresstem Orangensaft 32.50
und Grand Marnier verfeinert
o L

63. Sautierte Streifen mit Knoblauch und Chili, 32.50
Ubergossen mit Soja Sauce (leicht scharf)
HREY A

64. Sautiert, mit gerésteten Zwiebel-Streifen, 31.50
mit Soja Sauce verfeinert
REYF A

65. Nach Szechuan Art, mit chinesischem Gemiuse garniert,  31.50
Chili und Lauch gewiirzt (scharf)
B T U

69. An wirziger Mandarin Curry Sauce, (scharf) 32.50
mit Zitronengras und Curryblattern (auf heisser Platte)
o % F



66

67

ENTRECOTE

Fleischherkunft: Schweiz / Australien

Entrecote... 180g / sfr.
Nach Szechuan Art (auf heisser Platte) 38.50
" 3 Bk

An schwarzer Pfeffersauce (scharf) (auf heisser Platte) 38.50
BXZERYH

“Tataki” mariniert mit schwarzem Pfeffer, 38.50
Knoblauchdl, kurz angebraten (Japanische Spezialitét)

a X 4 #k

An Knoblauch und Butter Sauce (auf heisser Platte) 38.50
# 3 F a4 Ak

RINDSFILET

Fleischherkunft: Schweiz / Australien

Rindsfilet... 200g / sfr.
Mit Knoblauch, Frihlingszwiebeln und Ingwer, 41.50
Ubergossen mit Soja Sauce. (auf heisser Platte)

ES LS L

An schwarzer Pfeffersauce (scharf) (auf heisser Platte) 41.50
R 2R} 2

Mit einer feinen wiirzigen China-Basilikum Sauce 41.50
(auf heisser Platte)
dEty+ 2R

Nach Szechuan Art mit chinesischem Gemise garniert, 41.50
mit Chili und Lauch gewiirzt. (scharf) (auf heisser Platte)
UE S8 &



92.

98.

Seezungen (500 gr)

Wartezeit 20 min.

Ganz speziell gewirzt zubereitet und gebraten.
(Empfehlung des Kiichen Chefs)
FHAH R

Jacobs-Muscheln
Herkunft: Kanada

Jacobs-Muscheln

gebacken im Teig, mit sliss-sauer oder rassiger
stss-scharfer Sauce. Serviert im Wok mit Pak Choi.

FRFS

Sautiert, mit Ingwer und Friihlingszwiebeln

LE% S

Gebraten nach Grossmama Rezept mit Knoblauch
und Chili (scharf)
ERFS

sfr.

55.50

sfr.

43.50

43.50

43.50



38.

82.

83.

84.

85

87.

88.

89.

CREVETTEN

Herkunft: Black Tiger (Vietnam/Thailand)

Gebacken im Teig, mit slss-sauer Sauce
4w 9T 42

Sautiert mit aromatischen Mangoscheiben,
leicht gewlirzt mit Knoblauch
R YIrez

Riesencrevetten gebraten nach Grossmama Rezept
mit Knoblauch, Chili (scharf)
% B ¥r 42

Sautiert mit frischem Gemise und gerdsteten
Kernelnissen
RE % B 4T 4=

Grillierte "Black Tiger™ in der Schale (8 Stiick)
mit Knoblauchbutter und Basilikum (auf heisser Platte)

HFAE @B KT

Sautiert nach rassiger Kung-Po Art, (scharf)
mit knackigen Gemisewdlirfeln und gerdsteten Erdnissen
T 1% ¥F 4=

An stss & scharfer-Sauce, Chili
und gepresster Zitronensauce (scharf) (auf heisser Platte)
WX SR ¥ {2

Mandarin Curry Sauce (scharf) (auf heisser Platte)
v 9§ ¥F

sfr.

34.50

34.50

41.50

38.50

45.50

38.50

38.50

41.50



110.

1.

102.

25.

26.

30.

Vegetarisch

Pilzen sfr
Knusprige Shiitake-Pilzstreifen 24.50
im Teig, mit Chili und Knoblauch (leicht scharf)

FRAE

Gebratene Bambussprossen und Shiitake-Pilzen, 21.50
verfeinert mit Sojasauce (auf heisser Platte)

i AE PR

Gemischtes Gemise sfr
Frisch im Wok zubereitet 20.50
* Auf Wunsch mit Knoblauch und Chili *

CEE S

A. Chinakohl % & #  B. Lattich ¢ £
C. Sojasprossen £ #  F Gemischtes ,Chop-Suey” ++4% %

Tofu sfr.
Nach Szechuan Art, mit Chili und Lauch gewiirzt 24.50
(leicht scharf) (auf heisser Platte)

e S-¥ 1

Frittierte Tofu leicht gediinstet, mit Bambussprossen 25.50

und Pilzen, verfeinert mit Sojasauce (auf heisser Platte)
RAW 2

Sautiert nach rassiger Kung-Po Art (scharf) 24.50
THLH



REIS & NUDELN

Gebratener Reis
mit Lauch, Karotten, Ei und Sojasauce

A. Schale sfr. 4.50
106. Topf sfr. 10.50
% b w R

Knoblauch-Reis
mit gerdstetem Knoblauch, Lauch, Ei und Sojasauce

C. Schale sfr. 4.50
107. Topf sfr. 10.50
t S $ L

Gebratene Eiernudeln
mit knackigem Sojasprossen und Sojasauce

B. Schale sfr. 4.50
108. Topf sfr. 10.50
ZayH

Gebratene Glasnudeln
mit Sojasauce

D. Schale sfr. 5.50
109. Topf sfr. 12.50
IR

Gedampfter Reis

R. Schale sfr.3.00
105. Topf sfr.6.00
& K44

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit und viel Vergnugen.



200.

201.

202.

203.
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Thai Currygerichte

Wabhlen Sie Ihr gewlinschtes Curry

Grines Thai Curry (scharf) mit...

Gemuse, Kokosmilch und griine Currypaste
f&obe

Rotes Thai Curry (leicht scharf) mit...

Gemise, Kokosmilch und rote Currypaste
T2 v B

Massaman mit...

Rotes Thai Curry mit Tamarin, Kartoffeln und Ananas
A X Massamanvie %

Pad Grapao (sehr scharf) mit...
(Fleisch gebraten mit Thai Basilikum)
AX% %ot

Wihlen Sie lhre Zutaten nach Wahl:
Poulet

Schweinefleisch

Rindfleisch

¥ A

Crevetten

Ente

%

Entercote
¥ #k

Rindsfilet
+ 2 4%

Tofu
2%

Gemischtes Gemise, ChopSuey
4 £

26.50

29.50

31.50

24.50

39.50

38.50

41.50

39.50

20.50





